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gaben der Zeitschrift Ernährung im Fokus und der Downloadmöglichkeit der 
PDF-Dateien für 24,00 € im Jahr inkl. Versand und MwSt.

	 Ja, ich möchte das Online-Abo mit vier Heften + zwei Sonderausgaben der 
Zeitschrift Ernährung im Fokus zum Download für 20,00 € im Jahr inkl. MwSt.

	 Ja, ich möchte das Online-Abo für Schüler, Studierende und Auszubil- 
dende mit vier Heften + zwei Sonderausgaben der Zeitschrift Ernährung im 
Fokus zum Download für 10,00 € im Jahr inkl. MWSt. Einen Nachweis reiche 
ich per Post, Fax oder Mailanhang beim BLE-Medienservice IBRo2 ein.

Name/Vorname

Beruf

Straße, Nr.

PLZ, Ort

E-Mail-Adresse

Datum/Unterschrift

Mein Abo1

Ich möchte das angekreuzte Abo verschenken an:
Geschenk-Abo1

Name/Vorname des Beschenkten

Straße, Nr.

PLZ, Ort

E-Mail-Adresse

Datum/Unterschrift

Print-Online-Abo1 24,00 €/Jahr

	 	 Vier Ausgaben + zwei Sonderhefte per Post + Download

Online-Abo2 20,00 €/Jahr

	 	 Vier Ausgaben + zwei Sonderhefte zum Download

Ermäßigtes Online-Abo3 10,00 €/Jahr

	 	 Vier Ausgaben + zwei Sonderhefte zum Download
		  für Schüler, Studierende und Auszubildende gegen 		

	 Ausbildungsnachweis

Sie haben die Wahl:

9104-AE

9104

9104-AO

Unser Online-Zusatzangebot
www.ernaehrung-im-fokus.de
	 Leseprobe und Literatur zum aktuellen Heft
	 alle Jahresinhaltsverzeichnisse für Ihre Recherche
	 alle Ausgaben kostenfrei zum Download im Archiv
	 aktuelle Online-Meldungen und Spezials 
	 unser Benachrichtigungsservice nach Ihrer Anmeldung unter 

www.bzfe.de/newsletter
Ihr Abo und alle BZfE-Medien unter www.ble-medienservice.de

@ErnaehrungF

@ErnaehrungimFokus

@ernaehrungimfokus


